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AB 15 UHR IN RAUM 1

KURBISSCHNITE
WETIBEWERB

GUTSCHEINE IM WERT VON 15-25€ FUR DIE ERSTEN
DREI PLATZE

ENTSPANNTES KENNENLERNEN MIT SCHNITZEN, SUPPE
KOCHEN UND QUATSCHEN




Ablaui

Wahrend dem Schnitzen konnt ihr uns Fragen stellen, Black Stories erzahlen oder
einfach, nur mit uns quatschen und naturlich Cocktails trinken. Ziel ist einfach eine
entspannte Atmosphare zum Kennenlernen

Wir freuen uns auf nette Gesprache und wahre Kunstwerke an Kurbissen
Da wir auch ab 17 Uhr die Cocktailbar machen, gibt es nicht direkt eine zeitliche
Begrenzung. Kommt, wenn ihr wollt, vorbei und geniel3it den Abend )

Wenn ihr noch Fragen habt, meldet euch gerne uber Whatsapp/ Telegram
4916099544827 bei Johanna

gewinn

Gutscheine:
Platz 1. 25€
Platz 2: 15€
Platz 3: 10€

Verbereitung

Furs Schnitzen
Kurbis, Kerzen und ein Messer

Wir backen dazu noch ein Walnussbrotbrot: Fur die Suppe:
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(Da wir mit den Schnitzresten kochen, empfehle ich
(aus eigener Erfahrung schmeckt es auch super mit einer euch 2-3 Karotten,
Sorte Mehl eurer Wahl) 1-2 Kartoffeln pro Kurbisreste zu rechnen)



AB L) UKR IN RAUM T MIT OPEN END
Ziel bei uns ist es einfach nur einen angenehmen Abend
persénlich treffen kann.

ohne vorgegebene Themen OCIQI’ Progromme.

COCKTALL NTGHT

kennenzu|ernen— ego| Ob mit oder ol’me AH(O"]O'

in einer neuen Stadt sein kann - gerode, wenn man niemanden
Deswegen wirden wir uns freuen, einige von euch

miteinander zu verbringen. Wir wissen wie schwer die erste Zeit
Wir bieten euch die Méghchkei’r einer omgenehmen A’rmosphdre




AUKOROLFRETE COCKTALLS

\/irgin Coipi (Limetten, Rohrzucker, Ginger Ale)

Nojito (Minze, Rohrzucker, Mineralwasser, Limetten)

|p0nemo (Limetten, Rohrzucker, Maracujasaft, Ginger Ale)
Cocktail Rio (Orongensof’r, Limonade, Grenadine, Limetten)
\/irgin Sunrise (Orongensoﬂ, Ananassaft, Limettensaft, Grenadine)

Fis nach Belieben

ALKOROLKALTIGE GETRANKE

Cosmopo|i+on (Wodka (Zitrone), Cointreau/ Trip|e Sec, Limettensaft,
Crcnberrynekfor)
Mojito (weifler rum, Soda, Limetten, Rohrzucker, Minze)

Cuba Libre (weifler Rum, Limette, Cola, Eis)
Touchdown (Wodka, Apricot brandy, Limettensaft, Grenadine,
Maracujasaft)

Schittler (Shot mit Limettensaft und Blue Curacao)

Planters Punch (weifBer und brauner Rum, Limettensaft, Orongensof’r,

Grenadine, Zucker)

Fis nach Belieben




Bitte denkt daran, auch gentigend Essen zu lagern :) bei uns gibt es abends irgendwann noch
Pizza.

Sucht euch vielleicht ein oder zwei Cocktails aus und macht bei uns mit. Es gib’r kein Progromm
fur den Abend sondern baut auf euch und eure Ideen auf. Wir machen so gut wie alles mit ;)
Die oben genonn+en Cocktails sind nur unsere \/orscHdge, welche wir vor allem trinken werden.

Wenn ihr noch Fragen habt, meldet euch gerne tiber Whatsapp/ Telegram +4916099544827

bei Johonno

5 Vene 8%

a
be - lhr erfillt sie - \ﬁir trinken einen brennenden Shot ;)

Easter €gg: !uﬂ': "Max legt auf Mandi™-Wir stellen euch eine’\ufg




Gluhwein/Punsch

Weihnachtslikor

1 Flasche Gluhwein (billiger tuts auch)
oder Saft (Traube, Apfel, Orange)

1 Bio-Orange

Zimtstangen (oder einfach Zimtpulver)
Honig/Zucker

wahlweise weitere Gewlirze (Sternanis, Kardamom, Ingwer, Zitronenschale, Piment)
wahlweise Amaretto, Rum

Apfelchips

Krautersalz

Misli-Crunch

150ml Korn/Wodka
250ml Schlagsahne
50g Puderzucker

3 EL Nutella

2 TL Gewdrze (Zimt, Spekulatiusgewlirz, Lebkuchengewiirz)
1 Gefall zum Abflllen (oder halt gleich trinken)

3-4 Apfel

1 Packung Salz
10-20g frische Krauter (Oregano, Thymian, Rosmarin, Salbei, Liebstockel, Petersilie,
Schnittlauch, Bohnenkraut o.a.)

200g Haferflocken

50g Kerne oder Kérner nach Belieben (Leinsamen,
Sesam, Sonnenblumenkerne, Kiirbiskerne, Cashewkerne)
2 EL Honig

3ELOI

1 Schuss Wasser

50g Haferfleks

1TLZimt

Nussvariante: 100g Nisse (z.B. Erdniisse, Haselniisse, Mandeln, Walnisse)
Schokovariante: 2 EL Kakao, 50-100g Schoko-Stiickchen
fiir Misliriegel: Uberzug 100g Kuvertiire/Schokolade



Was zum Beil3en:

e Tortillas

¢ Reis, Couscous oder Bulgur
(bitte schonmal vorkochen)

Damit es nicht so trocken ist:

e frische Tomaten,
Dosentomaten oder
Napoli-Sauce aus der
Packung / dem Glas

¢ (vegane) Mayonnaise

Bei frischen Tomaten /
Dosentomaten:

¢ Basilikum
Knoblauch

Pfeffer

Salz

Far die Fillung:
e Gurke

* Tomate

e Salat

* Zwiebel

¢ (veganes) Schnitzel
. eee

Sonstiges

Bei frischen Tomaten /
Dosentomaten:
Mixer oder Plrierstab

Gute Laune! @)

Raum 4 11:00 Uhr - 12:30 Uhr 31. Oktober 2020
- mit Marjo und Katja -
Zutaten

Wie geht's?

1. Reis/Couscous/Bulgur
kochen

2. frische Tomaten /
Dosentomaten mit den
Gewdlirzen plrieren oder
Napoli-Sauce aus der
Packung anrihren

3. Reis/Couscous/Bulgur mit
der Tomatensauce
vermischen

4. (veganes) Schnitzel braten
und in Streifen schneiden

5. Gemise schnippeln

6. Tortilla erwérmen und nach
Belieben fullen

7.(vegane) Mayonnaise
obendrauf

8. Wrap wickeln

- Fertig! -

Offener Wrap Geschlossener Wrap

Tortilla erwarmen Tortilla erwarmen
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zu 3/4 mittig belegen nur mittig belegen

*kurze Seite' auf die
Fullung klappen

Sl

eine lange Seite
einschlagen

‘lange Seite' auf die
Fillung klappen

beide kurzen Seiten
einschlagen

Qave

andere Seite eng zur langen Seite hin
dariiber klappen aufrollen
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ideal zum
Sofortessen

ideal zum
Mitnehmen




