
K²RBISSCHNITZ

WETTBEWERB

GUTSCHEINE IM WERT VON 15-25Ð FĿR DIE ERSTEN
DREI PLĖTZE

AB 15 UHR IN RAUM 1

ENTSPANNTES KENNENLERNEN MIT SCHNITZEN, SUPPE
KOCHEN UND QUATSCHEN



WĜhrenÄ Äem Schnitzen kĹnnt ihr uns Fragen stellen, Black Stories erzĜhlen oÄer
einfach, nur mit uns Æuatschen unÄ natńrlich Cocktails trinken. Ziel ist einfach eine

entsÅannte AtmosÅhĜre zum Kennenlernen

Wir freuen uns auf nette GesÅrĜche unÄ wahre Kunstwerke an Kńrbissen
Da wir auch ab 17 Uhr Äie Cocktailbar machen, gibt es nicht Äirekt eine zeitliche

Begrenzung. Kommt, wenn ihr wollt, vorbei unÄ genießt Äen AbenÄ :)

Wenn ihr noch Fragen habt, melÄet euch gerne ńber WhatsaÅÅ/ Telegram
+4916099544827 bei Johanna

Fńrs Schnitzen
Kńrbis, Kerzen unÄ ein Messer

AYcal]
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Gutscheine: 
Platz 1: 25Ð 
Platz 2: 15Ð
Platz 3: 10Ð 

Wir backen Äazu noch ein Walnussbrotbrot:

(aus eigener Erfahrung schmeckt es auch suÅer mit einer
Sorte Mehl eurer Wahl)

Fńr Äie SuÅÅe:

(Da wir mit Äen Schnitzresten kochen, emÅfehle ich
euch 2-3 Karotten,

1-2 Kartoffeln Åro Kńrbisreste zu rechnen)



COCK³AIL NIGH³
AB ɰɶ ¹H¤ IN ¤A¹M ɰ MI³ O EN END

Ziel bei uÊs ist es eiÊfÉch Êur eiÊeÊ ÉÊÇeÊehmeÊ AbeÊÈ
miteiÊÉÊÈer zu verbriÊÇeÊ. Wir wisseÊ wie schwer Èie erste Zeit
iÊ eiÊer ÊeueÊ StÉÈt seiÊ kÉÊÊ - ÇerÉÈe, weÊÊ mÉÊ ÊiemÉÊÈeÊ

persöÊl ich treffeÊ kÉÊÊ. 
DesweÇeÊ würÈeÊ wir uÊs freueÊ, eiÊiÇe voÊ euch

keÊÊeÊzulerÊeÊ- eÇÉl ob mit oÈer ohÊe Alkohol .
Wir bieteÊ euch Èie MöÇlichkeit eiÊer ÉÊÇeÊehmeÊ Atmosphäre

ohÊe vorÇeÇebeÊe ThemeÊ oÈer ProÇrÉmme.



ALKOHOLF¤EIE COCK³AILª
VirÇiÊ CÉipi (LimetteÊ, Rohrzucker, GiÊÇer Ale)

Nojito (MiÊze, Rohrzucker, MiÊerÉlwÉsser, LimetteÊ)
IpÉÊemÉ (LimetteÊ, Rohrzucker, MÉrÉcujÉsÉft , GiÊÇer Ale)
CocktÉi l Rio (ÆrÉÊÇeÊsÉft , LimoÊÉÈe, GreÊÉÈiÊe, LimetteÊ)

VirÇiÊ SuÊrise (ÆrÉÊÇeÊsÉft , AÊÉÊÉssÉft , LimetteÊsÉft , GreÊÉÈiÊe)

Eis ÊÉch Bel iebeÊ

ALKOHOLHAL³IGE GE³¤ÄNKE
Cosmopol itÉÊ (WoÈkÉ (ZitroÊe), CoiÊtreÉu/ Triple Sec, LimetteÊsÉft ,

CrÉÊberryÊektÉr)
Mojito (wei¾er rum, SoÈÉ, LimetteÊ, Rohrzucker, MiÊze)

CubÉ Libre (wei¾er Rum, Limette, ColÉ, Eis)
TouchÈowÊ (WoÈkÉ, Apricot brÉÊÈy, LimetteÊsÉft , GreÊÉÈiÊe,

MÉrÉcujÉsÉft)
Schütt ler (Shot mit LimetteÊsÉft uÊÈ Blue CurÉçÉo)

PlÉÊters PuÊch (wei¾er uÊÈ brÉuÊer Rum, LimetteÊsÉft , ÆrÉÊÇeÊsÉft ,
GreÊÉÈiÊe, Zucker)

Eis ÊÉch Bel iebeÊ



Bitte ÈeÊkt ÈÉrÉÊ, Éuch ÇeÊüÇeÊÈ EsseÊ zu lÉÇerÊ :) bei uÊs Çibt es ÉbeÊÈs irÇeÊÈwÉÊÊ Êoch
PizzÉ.

Sucht euch vielleicht eiÊ oÈer zwei CocktÉils Éus uÊÈ mÉcht bei uÊs mit. Es Çibt keiÊ ProÇrÉmm
für ÈeÊ AbeÊÈ soÊÈerÊ bÉut Éuf euch uÊÈ eure IÈeeÊ Éuf. Wir mÉcheÊ so Çut wie Élles mit ;)

Die obeÊ ÇeÊÉÊÊteÊ CocktÉils siÊÈ Êur uÊsere VorschläÇe, welche wir vor Éllem triÊkeÊ werÈeÊ.

WeÊÊ ihr Êoch FrÉÇeÊ hÉbt, melÈet euch ÇerÊe über WhÉtsÉpp/ TeleÇrÉm +4916099544827
bei JohÉÊÊÉ

ªONª³IGEª

EÉster eÇÇ: Ruft: "MÉx lieÇt Éuf MÉÊÈi" -Wir stelleÊ euch eiÊe AufÇÉbe - Ihr erfüllt sie - Wir triÊkeÊ eiÊeÊ breÊÊeÊÈeÊ Shot ;)



Glühwein/Punsch 
- 1 Flasche Glühwein (billiger tuts auch)  

oder Saft (Traube, Apfel, Orange) 
- 1 Bio-Orange 
- Zimtstangen (oder einfach Zimtpulver) 
- Honig/Zucker 
- wahlweise weitere Gewürze (Sternanis, Kardamom, Ingwer, Zitronenschale, Piment) 
- wahlweise Amaretto, Rum 

 

Weihnachtslikör 

- 150ml Korn/Wodka 
- 250ml Schlagsahne 
- 50g Puderzucker 
- 3 EL Nutella 
- 2 TL Gewürze (Zimt, Spekulatiusgewürz, Lebkuchengewürz) 
- 1 Gefäß zum Abfüllen (oder halt gleich trinken)  

 

Apfelchips 

- 3-4 Äpfel 
 

Kräutersalz 

- 1 Packung Salz 
- 10-20g frische Kräuter (Oregano, Thymian, Rosmarin, Salbei, Liebstöckel, Petersilie, 

Schnittlauch, Bohnenkraut o.a.)  
 

Müsli-Crunch 

- 200g Haferflocken 
- 50g Kerne oder Körner nach Belieben (Leinsamen,  

Sesam, Sonnenblumenkerne, Kürbiskerne, Cashewkerne) 
- 2 EL Honig 
- 3 EL Öl 
- 1 Schuss Wasser 
- 50g Haferfleks 
- 1 TL Zimt 

 
- Nussvariante: 100g Nüsse (z.B. Erdnüsse, Haselnüsse, Mandeln, Walnüsse) 
- Schokovariante: 2 EL Kakao, 50-100g Schoko-Stückchen 
- für Müsliriegel: Überzug 100g Kuvertüre/Schokolade 

 

Weihnachten für Erstis



Raum 4 11:00 Uhr - 12:30 Uhr 31. Oktober 2020

Wie geht's? 

1. Reis/Couscous/Bulgur         
1. kochen 

2. frische Tomaten /                  
2. Dosentomaten mit den        
2. Gewürzen pürieren oder    
2. Napoli-Sauce aus der          
2. Packung anrühren 

3. Reis/Couscous/Bulgur mit   
3. der Tomatensauce                
3. vermischen 

4. (veganes) Schnitzel braten 
4. und in Streifen schneiden 

5. Gemüse schnippeln 

6. Tortilla erwärmen und nach 
6. Belieben füllen 

7. (vegane) Mayonnaise          
7. obendrauf 

8. Wrap wickeln 

- Fertig! -

Zutaten 

Was zum Beißen: 
• Tortillas 
• Reis, Couscous oder Bulgur 

(bitte schonmal vorkochen) 

Damit es nicht so trocken ist: 
• frische Tomaten, 

Dosentomaten oder   
Napoli-Sauce aus der 
Packung / dem Glas 

• (vegane) Mayonnaise 

Bei frischen Tomaten / 
Dosentomaten: 
• Basilikum 
• Knoblauch 
• Pfeffer 
• Salz 
• ... 

Für die Füllung: 
• Gurke 
• Tomate 
• Salat 
• Zwiebel 
• (veganes) Schnitzel 
• ... 

Sonstiges 

Bei frischen Tomaten / 
Dosentomaten: 
Mixer oder Pürierstab 

Gute Laune! !

WRAPS 
- mit Marjo und Katja -


